Menu 28.10.2023

Amuse bouche

* %k % *k

Surf and Turf (Thunfisch meets Beef)

% 3k %k

Sellerieschaumsuppe
mit Sellerie-Ravioli

% %k % %k

Steinbutt im Wirsingblatt auf Kirbisrisotto

% %k % %k

Petersilien-Birnen-Sorbet

% 3k %k %

Crépinette vom Fasan an weilRem Portweinschaum mit
Gewlirz-Griinkohl und SiiRkartoffelplree

% 3k % %k

Millefeule von der Haus-Quitte mit
mit Tonkabohnencremeeis

Menl 16.12.2023

Amuse bouche

% %k % %k

Bayrisch Sushi

%k %k % *k

Enten-Pho mit Wan Tan Tasche
und frischen Krautern

% %k % %k

Zander mit einer Sesam-Nuss-Kruste
und sliB-saurer Waldpilzsauce

% %k % %k

Heidelbeer-Lorbeer-Sorbet

% %k %k

Duett vom Gammelsdorfer Wild an Portweinjus mit zweierlei
vom Wirsing und Kartoffelbaumkuchen

% 3k % %k

Variation von der Kokosnuss mit Ananas
und Spekulatius



